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Ingrediënten: Atlantische Zalm (Salmo salar), zout. 

Voedingswaarden per 100 g 

Voedingswaarde 785 kJ 

 195 kcal 

Koolhydraten 

- Waarvan suikers 

0,1 g 

<0,5 g 

Vetten 

- Waarvan verzadigd 

 13,0 g 

1,8 g 

Proteïnen  18,0 g 

Zout  3,0 g 

 

Allergeneninformatie + = aanwezig 

    - = afwezig volgens recept 

    ? = onbekend, kan mogelijk sporen bevatten van … 

Gluten - 

Schaaldieren - 

Ei - 

Vis + 

Aardnoten (pinda’s) - 

Soja - 

Melk (inclusief lactose) - 

Noten (schaalvruchten) - 

Selderij - 

Mosterd - 

Sesam - 

Zwaveldioxide – sulfieten (E220-E228) in concentraties van 

meer dan 10 mg/kg of 10 mg/L, uitgedrukt als SO2 

- 

Lupine - 

Weekdieren - 
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Productinformatie 

Handelsnaam: Traiteur  

Officiële naam: Gerookte noorse zalm  

Oorsprong: gekweekt in Noorwegen 

Beschrijving: Deepskin zalmfilets, droog gezouten. Gerookt met 

beukenhout. Horizontaal gesneden door de machine. 

Zonder vel. 

Rechthoekige sneetjes van + - 4 x 12 cm. 

 

 
 

Houdbaarheid en bewaring 

Houdbaarheid bij levering  21 dagen 

Conservatie    max + 4°C 

 

Specificatie voor gebruik 

Het product moet bij een temperatuur van max. 4 ° C bewaard. Voor een beste smaak, 

de zalm 30 minuten voor consumptie uit de verpakking halen. 

 

GGO 

Dit product en de onderdelen ervan mogen niet worden geïdentificeerd als GGO's 

volgens de EU regelgeving 1829/2003 en 1830/2003 

 

Microbiologische specificaties 

Flore totale  <10^7 ufc/g 

Sulfiet reducerende bacteriën <10 ufc/g 

E. coli  <10 ufc/g 

Staph. coag. +  <10^2 ufc/g 

Salmonella  absence /25g 

L. monocytogenes  <10^2 ufc/g 
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Logistieke gegevens 

 

Gerookte zalm traiteur 500 g 

Verpakking MAP 

Nettogewicht 500 g 

PCB 10 

 

Verpakking/laag  7 

Lagen/palet  8 

Verkoopeenheden/palet 560 

Pallettype  Euro (120x80 cm) 

 

Gerookte zalm traiteur 1 kg 

Verpakking MAP 

Nettogewicht 1 kg 

PCB 10 

 

Verpakking/laag  7 

Lagen/palet  8 

Verkoopeenheden/palet 560 

Pallettype  Euro (120x80 cm) 

 

 


